
  
 
 
 
 
 

 

                               DOLCI ESPERIENZE TRA GUSTO E CALICI  
                   SWEET EXPERIENCES BETWEEN TASTE AND GLASSES 
                           DOUCES EXPERIENCES ENTRE GOUT ET CALICI 
 
          Un invito alla lentezza: dolci pensati per incontrare vini che chiedono tempo, silenzio e ascolto 
         An invitation to slowness: sweets designed to meet wines that ask for time, silence and listening 
        Une invitation à la lenteur: des desserts conçus pour rencontrer des vins qui demandent du temps,  
                                                           du silence et de l’écoute 
 
DESSERTS  

21 Tiramisu  
Pan di Spagna al caffè, crema al mascarpone e panna, cremoso al caffè 
Coffee sponge cake, mascarpone cream and cream, coffee cream 
Génoise imbibée au café, crème au mascarpone et crème fouettée, crémeux 
intense au café 
1, 3, 7 

€ 12,00 

 
Tre note di cioccolato  
Cioccolato fondente 70%, cioccolato bianco 32% e 38%, pan di Spagna al 
cacao 
Dark chocolate 70%, white chocolate 32% and 38%, cocoa sponge cake 
Chocolat noir 70 %, chocolat blanc 32 % et 38 %, génoise au cacao 
1, 3, 5, 6, 7, 8 

€ 12,00 

 
Bavarese alla vaniglia e frutti di Bosco 
Bavarese con cuore ai frutti di bosco, croccante al cacao 
Vanilla Bavarian, berry heart, cocoa crunch 
Bavarois avec cœur aux fruits rouges, croquant au cacao 
1, 7, 3, 6, 8 

€ 12,00 

 
“Verde di Sicilia”  
Pistacchio in più consistenze, vaniglia, croccante e glassa al pistacchio 
Pistachio in multiple consistencies, vanilla, brittle and pistachio glaze 
Pistache en plusieurs textures, vanille, croquant et glaçage à la pistache 
1, 3, 5, 6, 7, 8 

€ 12,00 

 
Vi consigliamo di abbinarli con/We recommend you to combine 
them with/Nous vous recommandons de les associer avec: 

CAL./GL./VR 

Donna Fugata, Ben Ryè, Passito di Pantelleria DOC € 18,00 

Curatolo Arini, Marsala Dolce, 5 anni €   8,00 

Curatolo Arini, Marsala Superiore Riserva 10 anni € 12,00 

Curatolo Arini, Marsala Superiore Riserva Storica 20 Anni € 24,00 

Coralto, Passito, Sicilia DOC €   8,00 

Alessandro Mineo, Malvasia, Terre Siciliane €   8,00 

Baglio di Pianetto, Era, Moscato Passito, Terre Siciliane € 10,00 
 



  
 
 

LISTA ALLERGENI/ALLERGEN LIST/ 
LISTE DES ALLERGÈNES 

 
1.Glutine 

2.Crostacei e Derivati 
3.Uova 

4.Pesce e Derivati 
5.Arachidi e Derivati 

6.Soia e Derivati 
7.Latte e Derivati 

8.Frutta a guscio e Derivati 
9.Sedano e Derivati 
10.Senape e Derivati 

11.Semi di sesamo e Derivati 
12.Anidride solforosa e Derivati 

13.Lupini e Derivati 
14.Molluschi e Derivati 

 
1.Gluten 

2.Crustaceans and derivatives 
3.Eggs 

4.Fish and Derivatives 
5.Peanuts and derivatives 

6.Soya and derivatives 
7.Milk and milk products 
8.Nuts and Derivatives 
9.Celery and derivatives 

10.Mustard and Derivatives 
11.Sesame seeds and derivatives 
12.Sulphur dioxide and derivatives 

13.Lupins and derivatives 
14.Molluscs and derivatives 

 
1. Gluten 

2.Crustacés et dérivés 
3. Œufs 

4.Poisson et dérivés 
5. Arachides et dérivés 

6.Soja et dérivés 
7.Lait et produits laitiers 

8.Fruits à coque et dérivés 
9.Céleri et dérivés 

10.Moutarde et dérivés 
11.Graines de sésame et dérivés 
12.Anhydride sulfureux et dérivés 

13.Lupins et dérivés 
14. Mollusques et dérivés 


