
DESSERT
Cannolo Siciliano
Sicilian cannolo

allergeni: 1 - 7
€6,00

Croccante al pistacchio

Semifreddo con crema al pistacchio, con cuore al pistacchio, decorato con granella di

mandorle caramellizzate.

Pistachio semifreddo with pistachio core, covered with caramelized almonds.

allergeni: 1 - 3 - 5 - 7 - 8
€ 12,00

Geometria di cioccolato e pere

Crema al cioccolato fondente con pasta di cacao del Madagascar, purea di pera e

cubetti di pera, decorata con cioccolato fondente

Dark chocolate cream with Madagascar cocoa paste, pear puree and pear cubes,

decorated with dark chocolate

allergeni: 1 - 3 - 7 - 8



Coppa di Tiramisù (senza glutine)

Crema al mascarpone e Pan di Spagna con inzuppatura al caffè.

Sponge base topped with mascarpone cream and dusted with cocoa powder.

allergeni: 3 - 7
€12,00

Nonna 4.0

Crumble al burro, cake al limone con crema pasticcera al limone, mousse alla vaniglia e

panna, ricoperto da un’elegante glassa dorata.

Butter crumble base, lemon cake with lemon pastry cream, vanilla and cream mousse,

coated in an elegant golden glaze.

allergeni: 1 - 3 - 7 - 8
€12,00

Rubino cheescake

Crumble al burro, crema cheesecake con panna e gelée di lampone e fragola.
Butter crumble, cheesecake cream with cream, and raspberry-strawberry gelée.

allergeni: 1 - 3 - 7 - 8
€ 12,00

Tiramisù

Crema al mascarpone e Pan di Spagna inzuppato al caffè.
Mascarpone cream on a coffee soaked sponge.

allergeni: 1 - 3 - 7
€12,00

DESSERT



Choco soft vegan (vegano)

Pan di Spagna al caffè, crema al caffè, crema alla vaniglia con gocce di cioccolato

fondente, polvere di cacao e gocce di cioccolato fondente

Vegan coffee-soaked sponge cake, coffee cream, vanilla cream with dark chocolate chips,

cocoa powder, and dark chocolate drops.

allergeni: 1
€12,00

DESSERT

VINI IN ABBINAMENTO AI DOLCI

Rais – Moscato di Noto, Baglio di Pianetto

€ 10,00

Passo Passo – Passito di Zibibbo, Musita

€ 12,00

Malvasia – Terre Siciliane, Alessandro Mineo

€ 8,00

Marsala Semisecco – Pellegrino

€ 8,00

Ben Ryé – Passito di Pantelleria DOC

€ 18,00



ALLERGENI - ALLERGEN

1. Glutine

2. Crostacei e Derivati

3. Uova

4. Pesce e Derivati

5. Arachidi e Derivati

6. Soia e Derivati

7. Latte e Derivati

8. Frutta a guscio e Derivati

9. Sedano e Derivati

10. Senape e Derivati

11. Semi di sesamo e Derivati

12. Anidride solforosa e Derivati

13. Lupini e Derivati

14. Molluschi e Derivati

1. Gluten

2. Crustaceans and derivatives

3. Eggs

4. Fish and Derivatives

5. Peanuts and derivatives

6. Soya and derivatives

7. Milk and milk products

8. Nuts and Derivatives

9. Celery and derivatives

10. Mustard and Derivatives

11. Sesame seeds and derivatives

12. Sulphur dioxide and derivatives

13. Lupins and derivatives

14. Molluscs and derivatives

*Nel nostro menù in assenza di reperimento di prodotto fresco, alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine dal

produttore o provenienti da congelamento tramite abbattitore. La invitiamo quindi a rivolgersi al responsabile di sala per avere

tutte le informazioni relative al prodotto che desiderate.


