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BOLLICINE/ SPARKLING WINES/ VIN MOUSSEUX

BOLLICINE SICILIANE/SICILIAN SPARKLING
WINES/BULLES SICILIENNES

CAL./GL./VR. BOTT./BTL/LA BT

Curatolo Arini - Brut, Sicilia DOC € 45,00
Donna Fugata - Millesimato Brut € 74,00
Donna Fugata - Millesimato Brut Rosé € 74,00
Abbazia Santa Anastasia (Castelbuono) € 68,00
Terre di Anastasia, Metodo Classico Extra Brut

Cusumano -700 s.l.m Metodo Classico Brut €12,00 € 68,00
Baglio di Pianetto — Fusha Metodo Charmat Bio € 35,00

BOLLICINE ITALIANE/ITALIAN SPARKLING WINES/
BULLES ITALIENNES

CAL./GL./VR  BOTT./BTL/LA BT.

Astoria Wines - Belta Millesimato (Treviso) € 8,00 € 28,00
Ca del Bosco - Cuvée Prestige (Franciacorta) € 90,00

BOLLICINE FRANCESI/FRENCH SPARKLING WINES/
BULLES FRANCAISES

CAL./GL./VR BOTT./BTL/

LA BT.

Veuve Fourny & Fils — Brut Premium Cru € 160,00
Champagne

Veuve Fourny & Fils — Brut Rosé Premium Cru € 179,00
Champagne

Jean Velut - Premier Temps Brut Champagne € 150,00
Ruinart — Brut, Reims, France Champagne € 120,00
Lallier - Brut, Ay France, Champagne € 70,00
Veuve Clicquot — Brut Cuvée Saint - Petersburg, € 90,00
Champagne

Krug - Grand Cuvée, 166éme Edition € 300,00




R2T

CARTARI RESTAURANT

CAL./GL./VR BOTT./BTL/

LA BT
Curatolo Arini - Inzolia DOC € 38,00
Curatolo Arini - Catarratto DOC € 38,00
Curatolo Arini - Gagliardetta DOC Zibibbo € 60,00
Curatolo Arini - Grillo DOC € 38,00
Curatolo Arini - Paccamora IGT (Inzolia, Grillo, Catarratto) € 8,00 € 28,00
Cusumano - Shamaris, Grillo € 34,00
Cusumano - Angimbe, Inzolia - Chardonnay € 28,00
Cusumano - Jalé, Chardonnay € 14,00 € 64,00
Cusumano - Sale Alto, Inzolia — Zibibbo - Grillo € 112,00
Donna Fugata - Vigna di Gabri, DOC Blend Autoctoni € 12,00 € 55,00
Donna Fugata - Chiaranda, Chardonnay DOC € 16,00 € 85,00
Donna Fugata - Passiperduti, Grillo Sicilia DOC € 40,00
Case Alte — 4 Filari, Grillo Sicilia DOC € 50,00
Case Alte - Bianco di Mortilli, Catarratto Sicilia DOC € 75,00
Baglio di Pianetto - Via Francia, Viognier Riserva, Sicilia DOC € 55,00
Baglio di Pianetto - Inzolia, DOC Bio € 28,00
Baglio di Pianetto - Catarratto, DOC Bio € 28,00
Baglio di Pianetto - Grillo € 28,00
Baglio di Pianetto - Viognier € 28,00
Abbazia Santa Anastasia - Zurrica, Chardonnay € 34,00
Abbazia Santa Anastasia - Sinestesia, Sauvignon € 34,00
Fina - Traminer Aromatico € 35,00
Tasca D’Almerita, Grillo di Mozia, DOC Sicilia € 102,00

CAL./GL./VR BOTT./BTL/
LA BT
Cusumano - Ramusa, Pinot Nero € 35,00
Donna Fugata - Lumera, Sicilia DOC € 10,00 € 34,00
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UN’ISOLA E I SUOI 5 TERRITORI/AN ISLAND AND ITS 5 TERRITORIES

UNE ILE ET SES 5 TERRITOIRES

SICILIA OCCIDENTALE/WESTERN SICILY/ SICILE OCCIDENTALE

VINI ROSSI/ RED WINES/VINS ROUGES

Case Alte - 16 Filari, Nero d’Avola

Case Alte - Macellarotto, Syrah

Curatolo Arini — Syrah DOC

Curatolo Arini — Sciarpa Soprana, Nero d’Avola Riserva DOC
Curatolo Arini — Paccamora IGT (Nero d’Avola, Cabernet
Sauvignon)

Cusumano — Benuara, Syrah - Nero d’Avola

Tasca D’Almerita — Rosso del Conte, Perricone - Nero d’Avola
Donna Fugata — Tancredi, Cabernet Sauvignon - Nero d'Avola -
Tanat

Donna Fugata — Mille e una Notte, Nero d’Avola - Petit Verdot -
Syrah

Donna Fugata — Sherazade, Nero d’Avola

Baglio di Pianetto — Frappato IGT Bio

Baglio di Pianetto — Nero d’Avola Sicilia DOC Bio

Baglio di Pianetto — Syrah Sicilia DOC Bio

Cantine Fina — Perricone

CAL./GL./VR BOTT./BTL/

€ 8,00

€ 18,00

€ 30,00

LA BT.

€ 58,00
€ 78,00
€ 42,00
€ 65,00
€ 28,00

€ 39,00
€ 165,00
€ 80,00

€ 120,00

€ 34,00
€ 30,00
€ 34,00
€ 34,00
€ 40,00
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ETNA — VINI VULCANICI/ETNA — VULCANIC WINES

ETNA — VINS VOLCANIQUES

VINI BIANCHI/WHITE WINES/VINS BLANCS

Cusumano Altamora Etna Bianco, Carricante

Donna Fugata, Sul Vulcano, Etna Bianco DOC

Baglio di Pianetto, Fermata 125 Bianco, Etna Bianco DOC
Graci, Etna Bianco DOC

Benanti, Pietra Marina, Etna Bianco Superiore

VINI ROSATI/ROSE WINES/ VINS ROSES

Graci — Etna Rosato

VINI ROSSI/RED WINE/ VINS ROUGES

Cusumano, Altamora Etna Rosso

Cusumano, Altamora Guardiola

Cusumano, Altamora Feudo di Mezzo

Graci, Etna Rosso DOC

Baglio di Pianetto, Fermata 125 Rosso, Etna DOC

CAL./GL./VR
€ 12,00

€ 10,00

CAL./GL./VR

CAL./GL./VR

€ 12,00

€ 10,00

BOTT./BTL/
LA BT

€ 54,00

€ 60,00

€ 40,00

€ 88,00

€ 280,00

BOTT./BTL/
LA BT.
€ 65,00

BOTT./BTL/
LA BT.

€ 54,00

€ 80,00

€ 80,00

€ 88,00

€ 40,00
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ISOLE/ISLANDS/ ILES

BIANCHI/WHITE WINES/VINS BLANCS

Donna Fugata, Lighea, Zibibbo Secco, Sicilia DOC (Pantelleria)
De Bartoli, Sole e Vento, Grillo-Zibibbo (Pantelleria)

Hauner, Salina Bianco, Catarratto — Inzolia (Salina)

Tenuta di Castellaro, Bianco, Porticello, Carricante — Moscato

(Lipari)

VINI ROSSI/RED WINE/VINS ROUGES

Hauner, Hiera, Calabrese — Alicante — Nocera (Vulcano)

(((((
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CAL./GL./VR

CAL./GL./VR

BOTT./BTL/
LA BT.

€ 54,00

€ 55,00

€ 60,00

€ 60,00

BOTT./BTL/
LA BT.
€ 55,00
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SICILIA CENTRALE/CENTRAL SICILY/ CENTRE DE LA SICILE

VINI BIANCHI/WHITE WINE/VINS BLANCS

CAL./GL./VR BOTT./BTL/

LA BT.
Masseria del Feudo, Voce di Lago, Grillo € 40,00
Masseria del Feudo, Haermosa, Grillo Macerato € 48,00

VINI ROSATI/ROSE WINES/VINS ROSES
CAL./GL./VR BOTT./BTL/
LA BT.

Masseria del Feudo, Sely, Vino Frizzante € 45,00

VINI ROSSI/RED WINE/VINS ROUGES
CAL./GL./VR BOTT./BTL/

LA BT.
Masseria del Feudo, Via Rossa, DOC Sicilia, Nero d’Avola € 42,00
Masseria del Feudo, Grottasira, Syrah € 42,00

SICILIA DEL SUD/CENTRAL SICILY/ CENTRE DE LA SICILE

VINI BIANCHI/WHITE WINE/VINS BLANCS

CAL./GL./VR BOTT./BTL/
LA BT.

Musita, Aisha, Catarratto Mosso, Salemi € 28,00

VINI ROSSI/RED WINE/ VINS ROUGES
CAL./GL./VR BOTT./BTL/
LA BT.

Planeta, Burdese, Sicilia DOC, Menfi € 80,00
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_ WINE PAIRING EXPERIENCE
EXPERIENCE D'ACCORDS METS ET VINS

4 Calici di Vino Bianco o Rosso
4 Glasses of White or Red Wine

4 Verres de vin blanc ou rouge

€ 50,00

Il giusto abbinamento di vino & un'arte che eleva ogni sapore,
trasformando ogni pasto in un'esperienza unica

The perfect wine pairing is an art that elevates every flavor,
turning every meal into a unique experience

Le mariage parfait des vins est un art qui sublime chaque saveur,
transformant chaque repas en une expérience unique
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1.Glutine
2.Crostacei e Derivati
3.Uova
4.Pesce e Derivatr
5.Arachidi e Derivati
6.50/a e Derivati
/.Latte e Derivati
8.Frutta a guscio e Derivati
9.Sedano e Derivati
10.5enape e Derivati
11.5emi di sesamo e Derivati
12.Anidride solforosa e Derivati
13.Lupini e Derivati
14.Molluschi e Derivati

1.Gluten
2.Crustaceans and derivatives
3.Eggs
4.Fish and Derivatives
5.Peanuts and derivatives
6.Soya and derivatives
7.Milk and milk products
8.Nuts and Derivatives
9.Celery and derivatives
10.Mustard and Derivatives
11.Sesame seeds and derivatives
12.Sulphur dioxide and derivatives
13.Lupins and derivatives
14.Molluscs and derivatives

1. Gluten
2.Crustacés et dérivés
3. CEufs
4.Poisson et dérivés
5. Arachides et dérivés
6.S0ja et dérivés
7.Lait et produits laitiers
8.Fruits a coque et dérivés
9.Céleri et dérivés
10.Moutarde et dérivés
11.Graines de sésame et dérivés
12.Anhydride sulfureux et dérivés
13.Lupins et dérivés
14. Mollusques et dérivés
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Un invito alla lentezza: dolci pensati per incontrare vini che chiedono tempo, silenzio e ascolto
An invitation to slowness: sweets designed to meet wines that ask for time, silence and listening
Une invitation a la lenteur: des desserts congus pour rencontrer des vins qui demandent du temps,

du silence et de I'écoute

21 Tiramisu
Pan di Spagna al caffe, crema al mascarpone e panna, cremoso al caffe
Coffee sponge cake, mascarpone cream and cream, coffee cream

Génoise imbibée au café, creme au mascarpone et creme fouettée, crémeux

intense au café
1,3,7
Tre note di cioccolato

Cioccolato fondente 70%, cioccolato bianco 32% e 38%, pan di Spagna al

cacao

Dark chocolate 70%, white chocolate 32% and 38%, cocoa sponge cake
Chocolat noir 70 %, chocolat blanc 32 % et 38 %, génoise au cacao
1,3,5,6,7,8

Bavarese alla vaniglia e frutti di Bosco

Bavarese con cuore ai frutti di bosco, croccante al cacao
Vanilla Bavarian, berry heart, cocoa crunch

Bavarois avec coeur aux fruits rouges, croquant au cacao
1,7,3,6,8

“Verde di Sicilia”

Pistacchio in piu consistenze, vaniglia, croccante e glassa al pistacchio
Pistachio in multiple consistencies, vanilla, brittle and pistachio glaze
Pistache en plusieurs textures, vanille, croquant et glagage a la pistache
1,3,56,7,8

Donna Fugata, Ben Rye, Passito di Pantelleria DOC
Curatolo Arini, Marsala Dolce, 5 anni

Curatolo Arini, Marsala Superiore Riserva 10 anni
Curatolo Arini, Marsala Superiore Riserva Storica 20 Anni
Coralto, Passito, Sicilia DOC

Alessandro Mineo, Malvasia, Terre Siciliane

Baglio di Pianetto, Era, Moscato Passito, Terre Siciliane

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

CAL./GL./VR

€ 18,00
€ 8,00
€12,00
€ 24,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 10,00
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